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La Commanderie des Costes du Rhone

Le Grand Maitre
o
les Commandeurs
vous souhaitent
une

Editorial

2024 a été 'année de nos Baronnies : Gand, Montreux, Québec, Drummond-
ville, Montréal, chacune a feté dignement un anniversaire. 20 ans pour Gand,
30 pour Montreux, 40 pour Québec, Montréal et Drummondville!

Nous* y étions et nous avons, de nouveau, rappelé la véritable mission

de leurs villages.

et aussi nos traditions, nos sites remarquables inspirés par nos terroirs, fagon-
nés par notre climat et portés par la foi des hommes et des femmes amoureux

Que de progreés qualitatifs en matiére d'accueil, d'originalité, de choix avons-
nous constaté lors des différents chapitres suivis d'un repas ou chaque Baronnie
s'applique a mettre en avant notre Appellation !

Si aujourd’hui notre Commanderie a bien grandi nous devons penser

a l'avenir. Chaque vigneron de |‘Appellation peut venir et prendre part
a la vie de notre organisation. Apres 50 ans dexistence un renouveau

simpose, nous devons y penser et cela nous oblige a réagir.

qui est la notre : « Deéfendre les Cotes du Rhine, toutes les Cotes du Rhone »,

Aumoment de publier « Le Lien » de cette année, le Grand Conseil se joint a moi
pour vous souhaiter ses meilleurs veeux pour 2025.

*Avec nos consuls et commandeurs venus spécialement de Belgique, de Suisse,
des Etats Unis et bien sir de France.

Patrick GALANT - Grand Maitre de la Commanderie

QUEBEC
La photo de 'année

Intronisées chevaliéres a Montréal fe 19 octobre

La photo a été prise au Québec et ce n'est pas une
surprise puisque cest la-bas quont eu lieu le plus
grand nombre de manifestations cette année 2024.
Elle représente trois jeunes femmes parmi les cing
intronisées ce jour du 40*™ anniversaire des Baronnies
canadiennes. Elles figurent ce que sera |'avenir des
(otes du Rhone avec leur dynamisme, leur jeunesse,
leur amour de notre appellation et leur promesse de
la défendre. Avec de telles ambassadrices, issues de
nos dynamigues baronnies, on ne peut qutre rassuré
sur la pérennité de la présence de notre appellation
dans ce pays qui est un des marchés les plus
dynamiques pour les (dtes du Rhone. Cest aussi le
pays qui possede le plus grand nombre de baronnies
et ceci explique peut-étre aussi cela!

AVIGNON
Salon des vins
& retraite & Inter Rhone

Lors du concours des vins d'Avignon le samedi 30
Mars, 170 dégustateurs et dégustatrices étaient
présents pour 550 échantillons de vins présentés.
210 médailles ont été décernées : dont 84 en or
prouvant la qualité toujours accrue de I'Appellation.
Comme il est de coutume depuis 2017, apres la
dégustation, place aux intronisations.

La commanderie & Inter Rhine

Cette année cétait le 488°™ chapitre de I'histoire de la
Commanderie, vieille maintenant de plus de 50 ans !
(Cestle Chancelier Andéol Pommier qui a adoubé deux
nouveaux chevaliers dont Gente dame Dominique
Santoni, présidente du Conseil départemental de
Vaucluse, qui a dit sa joie détre dans ce milieu
viticole quelle affectionne tant et qui est |a fierté du
Vaucluse et Christian Bonnell, ancien trésorier de la
foire d’Avignon et membre depuis de nombreuses
années de I'association du concours des vins.

(ette année le concours d'Avignon fétera son 40"
anniversaire et |la Commanderie y sera!

Le jeudi 4 avril, |a Commanderie des Costes du Rhone
était encore a Avignon pour un chapitre exceptionnel.
La tenue de ce Chapitre était organisée a loccasion
du départ en retraite de la « Gardienne du temple
Inter Rhdne » Corinne PONS, dans la cour de I'hotel
de Rochegude a Avignon.

En présence du président Philippe Pellaton et des
deux anciens présidents Michel Bernard et Christian
Paly mais aussi de nombreux vignerons dont Marcel
Guigal il était placé sous le signe de la reconnaissance
envers la fidélité et 'amitié unissant l'ensemble
des collaborateurs de la grande maison des vins a
I'impétrante de ce jour, amoureuse des chiffres certes,
mais aussi et surtout ardente ambassadrice des vins
et des terroirs de notre Vallée du Rhone et qui va
désormais rejoindre la grande famille vigneronne.

Ban des vendanges & Millevin

La Commanderie aura été aussi présente pour le
Ban des Vendanges des Cotes du Rhone le 30 aodt a
Avignon et bien stir pour |a sortie du nouveau millésime
a la féte Millévin le troisieme jeudi de novembre, date
de sortie officielle des appellations d Origine.

Une délégation du bureau a participé au défilé des
confréries et aux réjouissances qui se sont tenues dans un
nouveau lieu bien adapté : le square Agricol Perdiguier.
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Les Commandeurs & Avigron le 2T novembre

Serviteurs du vin qui nous ont quitté
René Faure, Vinsobres

En cette fin dannée 2024, nous
avons eu la tristesse d'apprendre e
déces de René FAURE de Vinsobres,
I'un de nos plus anciens Comman-
deurs a I'dge de 92 ans précédé
de celui de son épouse décédée
trois jours avant. I fut un ardent
défenseur de nofre appellation
dans toutes les nombreuses
fonctions, locales, régionales et nationales quil a exercé
de président de la cave de Vinsobres a celui du Cellier des
Dauphins, a celles de la chambre d'Agriculture a I'INAQ,
sans oublier ses nombreuses présences aux manifestations
de la Commanderie. Sa fille Catherine et son gendre Lilian
Dezanet ont suivi son exemple en simpliquant eux aussi
dans de nombreuses institutions.

La Commanderie leur adresse ainsi qu‘a toute sa famille
ses sincéres condoléances pour ces deux disparitions.
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BARONNIE
DEGAND

€6 Le vin et lamitié partagent la méme vertu :
ils embellissent la vie et font chanter le ceur.qq

La Baronnie de Gand a fété ses vingt ans en mettant
en valeur l'appellation Vacqueyras.

2t st e

La Baronnie de Gand a été fondée le 21 février 2004 par les
Commandeurs Bernard Strosse, Roland Verbraeken, Jan
Vallaeys, Philippe Tielemans, Consul, et Erwin Devriendt,
lactuel Consul. Le 8 juin 2024 le jubilé de 20 ans dexistence
de la Baronnie a été fété avec faste dans la grande salle de
gala de la Handelsbeurs & Gand en présence du Grand
Maitre Patrick Galant et de Michel Bourdarel, notre parrain
etdes Consulsde Liége et de Montreux. Nousavons également
accueilli le président et une délégation du Comité National
de la Guilde Flamande du Vin et pas moins de 320 amateurs
passionnés des vins du Rhéne pour le grand Banquet.

La journée entiére a été superbement encadrée par la mise
en valeur des vins de lappellation Vacqueyras. Le samedi
matin que le grand public a pu se rendre compte de
la qualité et de la diversité des vins de Vacqueyras, &
loccasion du Salon du vin. Des séances de Master Class
se sont déroulées simultanément pour les assoiffes d'infor-
mation plus générale sur le Cru. Le Chapitre a débuté par
le discours d'accueil de notre Consul, suivi des félicitations
du maire de la ville de Gand, Mathias Declercq en personne.
Vint ensuite 'intronisation de cing chevaliers, dont deux
dames : Ingrid Verbeken, Hilde Goossens, sommeliére
conseil {Suze) qui rejoint le Comité de notre Baronnie,
Paul De Meyer, Gerard Vanden Abbeele, secrétaire de la
Vlaamse Wijngilde et Steven De Craene, journaliste de la té-
lévision flamande, envoyé spécial pour lactualité francaise.
Le grand Banquet avec 320 convives a couronné ce week-
end de féte, royalement arrosé de douze belles cuvées de
Vacqueyras, Nous gardons en mémoire un événement
fantastique sur trois jours, qui nous a permis de sensibiliser
plus de 1.000 amateurs de vins du Rhéne et nous remercions
de tout coeur le Syndicat et les vignerons de TAOP Vacqueyras
pour leur généreuse collaboration. Luc Wieme, épistolier

Chapitre exceptionnel de la Baronnie de Gand

a Suzette, le 6 juillet 2024.

La Baronnie de Gand avait l'intention de faire adouber
Gert De Coorde comme Commandeur au Chapitre dété a
Suze, afin qu'il puisse intégrer notre comité. Suite a lannu-
lation du chapitre dété, nous avons donc organisé un ‘mini-
chapitre’ fort cordial et sympathique dans le décor des Dentelles
a Suzette, au Domaine/restaurant Mathiflo, le samedi 6 juillet.
Nous y avons accueilli les consuls de Liege et de Montreux,
une délégation de commandeurs liégeois et gantois, et un
petit groupe de vignerons et de sympathisants belges. Le
temps était hélas a lorage et 4 la pluie, mais nous avons pu
profiter d'une jolie éclaircie pour permettre au grand-maitre
Patrick Galant de procéder a la cérémonie de l'adoubement
de Gert, sous lteil approbateur de notre Consul Erwin et des
commandeurs gantois présents. Un repas sympathique arrosé
de vins du domaine et du Clos des Fréres d'Erwin a cloturé
LW

cette soirée conviviale,

BARONNIE
DE SUISSE

©6 (Euf d'une heure, pain d'un jour, vin d'un an,
poisson de dix, ami de trente. o9

2023 : joie et peine
2023, dont nous navons pas pu relater dans ces colonnes le
déroulé, aura été une année faite de joie et de peine.

s Peine dabord avec le décés en début danné de
Christian GERBER, le Chancelier et Poéte
de la Baronnie. Christian Gerber a donné
beaucoup de son temps et de son talent 4 la
défense de notre Appellation et 4 sa renom-
mee en Suisse, 2023 aura été aussi loccasion
de féter dans la joie et lamitié les 30 ans de
la Baronnie le 28 octobre 2023 au cours

(hristian Gerber

duquel a été intronisée Commandeur Mélanie Scriboz, deux
officiers et cing chevaliers, prouvant ainsi que la Baronnie était
préte pour envisager sereinement les 30 prochaines années !

s

Le chapiedes 30 as

2024 : une année bien remplie

Mouvelle page tournée en 2024 qui laisse dans lesprit de
chacune et chacun, des moments de partage et damitié,
notamment lors de ses deux manifestations phares. En effet,
le chapitre du 1* juin a réuni prés de 100 personnes dans le
sublime cadre du Musée Olympique a Lausanne. Au cours
de cette soirée gustative rehaussée de crus provenant exclu-
sivement de la Maison E. Guigal, nos convives assistérent
ladoubement d'un Commandeur et d'un Officier ainsi qua
Fintronisation de trois Chevaliers. Plus d'une trentaine de
personnes ont pris part au voyage « truffes » organisé en
début dannée 2024 dans [lappellation Grignan-Les-
Adhémar. Le 27 juin, dégustation a théme conduite par la
Famille Ferran du Domaine des Escaravailles, 4 Rasteau.
Quant au 66 chapitre de la Baronnie Suisse des Cotes-du-
Rhone, il sest déroulé le 2 novembre, en présence de plus de
120 hétes. Ce fut loccasion dadouber un Commandeur et
un Officier ainsi que d'introniser trois Chevaliers. Les invités
d'’honneur de cette édition 2024 étaient les vignerons et
vigneronnes de lappellation Brézéme. S'ils ont ravi nos
papilles au cours du succulent repas servi ce soir-Ia, ils ont
également pu promouvoir les crus de leurs domaines respectifs
au cours de la grande dégustation mise sur pied le soir
précédent . Pas de doute, la Baronnie Suisse affiche son
dynamisme et prépare déja une année 2025 tout aussi riche
en découvertes ! Daniel Lenherr, commandeur
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Les infronisés de g soiée do 2 novembre

40 ANS DES BARONNIES
AU QUEBEC

Les trois Baronnies du Québec ont fété cette année leur 40°™
anniversaire, ce qui ne les pas empéché dorganiser aussi
nombre de manifestations, dégustations chapitres. Bravo a nos
cousins du Québec qui malgré les difficultés dapprovisionne-
ment continuent avec enthousiasme de faive découvrir les vins
des Cotes du Rhdne.

BARONNIE
DE QUEBEC

©&Un bon vin fait bon voisin,
un bon ami fait bon compagnon. ¢

105 chapitre - Le Hérault du chapitre, le chevalier
Alain Pelletier a présenté le 105*™ chapitre le 3 février dernier
etarésumé lasituation et 'historique de la Baronnie de Quebec.
La Commandeure Sylvie Grenier a commenté le vin blanc
Parcelle Nord 2020, AOP, Appellation Cotes du Vivarais,
Domaine de Cousignac - Importation privée de Agence
Papilles. LOfficier Pascal Miche, cenologue a commenté le
Gigondas | Les Arnevels 2017, Famille Quiot - Importation
privée CAgence La Fontaine. La Commandeure Lyne Pelletier
a commenté le Chateauneuf-du-Pape 2020, Domaine La
Mereuille - Importation privée de lAgence Vertigo. Le Consul
Frangois Gosselin a commenté les vins au repas soit le blanc
Cotes-du-Rhéne, Village/Laudun 2022, Pierre-Henri Morel et
le rouge Cotes-du-Rhone, Vidal-Fleury.
106*™ chapitre : Le consul de France fait chevalier
Le 106" chapitre de la Baronnie de Québec sest tenu le 30
mars au siége de la Société Francaise de Québec.

4 : A cette occasion la Baronnie
a adoubé comme Chevalier
Son Excellence Lamouroux
Eric, Consul Général de
. France a Québec et égale-
ment Alain Farrier, médecin
clinicien a Québec depuis
37 ans.

Noirvel ambeassadeuy des (tes dbl Rhdne

107" chapitre : Hommage aux producteurs québécois
En collaboration avec Lyne Pelletier de la Coupe des Nations
dix producteurs québécois ont fait déguster leurs différents
produits et vins.

108 chapitre a la résidence de France

Le 108%™ chapitre sest tenu mardi le 11 juin 2024 a la
« Résidence de France » qui peut accueillir une cinquantaine de
personnes. Le Consul Général de France souhaitait y introniser
la Présidente et le Vice-Président de la Société Francaise de
Québec (SFQ) qui fétera ses 150 ans dexistence en 2025.

Un 14 juillet bien fété !

Alirtation de Son Excelleice
Fric Lamauroxi, Corsul
génénalde France,

Lyme Petietier Commundegee,
Frangots GosselinConsulet
Michel Debiois Secrétaire ont été
Pegs comme hites privieigiés
au Manoir e Montmorency
pour soulgrier g « Féfe
Nationiate d14;ialet »

109°™ chapitre : Renforcer le lien Québec/Liége

La Baronnie de Québec a voulu faire un lien avec notre
Baronnie de Liége en intronisant au titre de Chevalier, Son
Excellence Yann Gall, Délégué général de la Wallonie-
Bruxelles, Québec/Canada. Un cocktail dinatoire de Bistro La
Cohue accompagné des vins : Cotes-du-Rhone, Saint-Vincent
2022unrosédeGabrielMeffre, Cotes-du-Rhine, VillageLaudun
2022, un blanc de Pierre-Henri Morel Cotes-du-Rhone,
Belleruche 2022 de Chapoutier, Cotes-du-Rhone, Vidal Fleury
2020,

Les 40 ans de Québec et Drummondville

Les festivités du 40°™ anniversaire des Baronnies de Québec
et de Drummondville se sont tenues le samedi le 19 octobre
a Quebec, Capitale Nationale, dans la prestigieuse Salle des
Promotions du Séminaire de Québec, Cet anniversaire a été
fété avec faste par un banquet 5 services, accompagné de
8 vins prestigieux entrecoupés d'un spectacle de grande qualité.
118 convives avaient répondu présents pour la soirée animée
par les consuls de Québec et Drummondville, Frangois
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Gosselin et Dino de Halikas et leurs Commandeurs sous la
présidence d’honneur du grand Maitre Patrick Galant, de son
Excellence Eric Lamouroux, Consulgénéralde France a Québec
et de Catherine Valliéres-Roland, Mairesse suppléante de
la Ville de Québec en présence de nombreux consuls et Com-
mandeurs des Baronnies amies de Liége, Montréal, Montreux,
New-York. Au cours d'un chapitre exceptionnel ont été adoubés
4 commandeurs, 3 officiers et 6 chevaliers dont 5 femmes.
Le principal commanditaire des vins bus lors de cette soirée
était Philippe Guigal, directeur de la maison éponyme.

Ce fut un anniversaire fastueux qui concrétise pleinement
lespoir que leurs fondateurs du Canada et les Commandeurs
frangais, il ya 40ans, avaient fondé: « faire connaitre et apprécier
les vins des Cotes du Rhone chez nos cousins dAmérique ! »
*Les intronisés sont : Joan Delisle, Commandeure - Francine
Dion, Commandeure - Pascal Miche, Commandeur - Jean-
Michel Deblois, Commandeur - Héléne Lapointe, Officiere -
David O’'Brien, Officier - Vincent Cliche, Officier - Isabelle
Beaudoin, Chevaliére - Léanne Deblois, Chevaliére - Carl Viel,
Chevalier - MarcGagnon, Chevalier - Jéréme Deblois, Chevalier
Philippe Deblois, Chevalier.

{Crecit phot - Cheveaéee Suzsana (ction Yepa, [ Ressnd fy Vin) - 400 o afiginemment (s,

BARONNIE DE
DRUMMONDVILLE
«

Lamitié, cest comme un bon vin ¢a mature
en vieillissant et ¢a se déguste. 99

La Baronnie de Drummondville au Canada a tenu son 27
chapitre le 8 juin 2024. Lors de cet événement annuel, les
membres et leurs invités se sont réunis dans une ambiance
de cabane & sucre pour introniser deux nouveaux chevaliers
québécois : gente dame Annie Therrien professeur et messire
Martin Rajotte pharmacien. Lors de cette soirée, dexcellents
vins du Rhone ont été mis 4 'honneur, dont quelques cuvées
prestigieuses. En plus du chapitre annuel, la baronnie de Drum-
mondville tient un minimum de 10 rencontres annuelles de
type dégustation afin de faire la promotion de lexceptionnel
breuvage qulest le vin. Au moins deux dégustations durant
Fannée sont consacrées exclusivement aux vins du Rhone.
Un groupe tissé trés serré damateurs tiennent cette baronnie
trés active et nous participons a plusieurs événements caritatifs
durant l'année. Dino de Halikas

Le 19 octobre un
groupe de six
personnes de
Drummondville
dont le Consul
etaient présents

lors du 40
anniversaire des

| Baronnies 4 Québec
{voir plus haut).

L5 commanigeurs aur 40P arniversaiie avec fe grand Mate

BARONNIE
DEMONTREAL

€€Le canon, faut comprendre que ce nest pas
que du pinard. Cest aussi de lamitié. 99

Louis de Funés

& BE MONDE DES

87" chapitre solennel

Le mercredi 17 avril, notre 87 chapitre solennel a proposé une
dégustation de cing vins des Cétes du Rhone des domaines
Maxime Laurent, E. Guigal, U'Ecu, Perrin et Gabriel Meffre.
Avec le repas soigneusement fut servi un Condrieu de Pierre
Gaillard, un Hermitage de E. Guigal et un Chéteauneuf-du-
Pape Vieilles Vignes de Tardieu-Laurent. Secixante-quinze
invités ont assisté a la cérémonie d'intronisation. Gente Dame
Fanny Rooseboom, Messire Cidrik Gagné et Messire Yves-
Michel Papinean.

68" soirée « Découverte / Dégustation »

Cest au restaurant Alexandre que la Baronnie de Montréal a
accueilli, le 19 juin, 60 convives i une soirée privée « Découverte/
Dégustation » de vins de la Vallée du Rhone Nord,

Un moment partagé

avec Héléne Dion,
sommeliére-conseil,
diplomée de

l'université du vin

de Suze-la-Rousse,
cofondatrice d'Agent
Papilles qui représente

mmmmmm mmm

ALEUNDRE : De gaucte ddote- Dol Ao, Québec des vins de
et Al Ceton proprtales duestaunt e orsud. Vi8eTons engages dans
Horyt Biard fes Commandews francois Houde, ~ le respect de la nature,
Plere-Alain Aodngue, Gy Patros, Ofvierfoussad.  ['unicité et le plaisir.

et Michellz Bouthilietie.

Les vins dégustés : Croges Hermitage blanc 2022 - Crozes
Hermitage rouge 2022 - Domaine des Louis, Les Parcelles,
Saint-Joseph blanc 2022, Les Parcelles Saint-Joseph rouge 2022 -
Maison Bruyére et David - Lirac rouge 2021 - Chiteau Mont-
Redon - Passion Viognier blanc-Maison Bruyére & David.

Le samedi 19 octobre 2024, les membres de la gouvernance
de la Baronnie de Montréal ont participé aux célébrations
fastueunses du 40°™ anniversaire de fondation des Baronnies de
Québec, de Drummondville et de Montréal.

40 ans fétés le 24 octobre
Une soirée de hﬂnlleur et d’ amltu: a Muntreal !

Les introvitsés dles 40 ans.

Sous la présidence d’honneur de [l'illustre ambassadeur des vins
du Rhone, Patrick Galant, Grand Maitre de la Commanderie
des Costes du Rhone et en présence de l'invité d’honneur
Stéphane Ogier, célébre vigneron en Cote-Rotie & Ampuis, la
Baronnie de Montréal a fété son 40°™ anniversaire de fondation
au renommeé Institut de tourisme et d’hitellerie du Québec
(IT HQ} le Jf:mh 24 octobre 2024.

a5, Sept personnalités ont prété le
serment qui engage leur loyauté
et les unit aux membres de la
plus belle des Commanderies :
| Les consuls Bernard Guet, de
Philadelphie ; Gérard Carrel,
' de Montreux ; Pierre Luthers,
de Li¢ge et Frangois Gosselin,
de Quehec ainsi que plusieurs commandeurs, officiers et
chevaliers venus de France, de Belgique, de Suisse et des Etats-
Unisnousontfait’honneurdeleurprésence. Lesseptgrandsvins
du Domaine Stéphane Ogier dAmpuis ont ravi les papilles de
tous, Le dessert était composé de quatre giteaux soulignant
les quatre décennies de notre baronnie. Quatre recettes
différentes représentant les quatre saisons, réalisées par notre
officier Ricardo Larrivée qui les a présentées par vidéo. Le trés
sympathique commandeur de la baronnie de Philadelphie,
Messire Joseph C. McGowan, accompagneé de son fils Joseph
C. IV de Toronto ont joyeusement entrainé lassistance
chanter la COUPO SANTO.
En 2025, chapitres et soirées sont prévus en mars, juin,
septembre et novembre,

el de gauiche o drote. Le torsu
H B fes Commandeurs
6. Potras, P-A Rodrigue,
. Bouthilette, 0 Foussard
F Houide ef {Oiffcier R Wode,

BARONNIES : VIN

COMBLADERS
CsTTs e Mk

BARONNIE DE LIEGE

o6y vieux, or vieux, ami vieux,
sont loués en tous lieux. 99

2024 a connu une année active mais a aussi ét¢ marquée par
deux départs. Le premier, le jour de lan, est celui d'une vigne-
ronne, amie, active dans « Femmes Vignes Rhone », Nadine
Charancon du Domaine Clos Romane a Cairanne.
- o Le second, et non des moindres,

v \¥, a eu lieu la veille du 14 juillet.

. -  oest celui dun Commandeur
\ ' fs de trente ans.
— Véritable artisan de lexécution
F de nos différentes agapes :
Alain Casaril.

Albin Casorf
Alain était un homme humble et un travailleur hors pair !
Il laisse un grand vide. La Baronnie de Liége lui a rendu
hommage lors du dernier Chapitre du mois de novembre avec
un déstappage & la provengale ! Adieu lami.
Lannée 2024 a vu sagrandir, le nombre de crus rhodaniens.
En prévision de cette reconnaissance officielle, la Baronnie a
organisé le 31 mai un Chapitre spécial « Laudun ».
Chapitre marqué par la présence en nombre de vignerons de
lappellation. Le public belge francophone a ainsi pu découvrir
cette belle appellation. Et puis, comme tous les deux ans, la
Baronnie a organisé du 8 au 13 mai dernier son traditionnel
voyage dans les Costes du Rhéne. Visites dans le vignoble
rhodanien a Crozes-Hermitage, Rasteau,Chiteauneuf-du-Pape
sans oublier les Dentelles de Montmirail, Pertuis, Lacoste
(Luberon). Cest au Domaine des Asseyras que notre Consul a
pris « en accordailles » le 4 mai 2023, Dame Mireille,
Emouvant chapitre en cette soirée du 14 juillet, au Vandervalk-
Congres Hotel, dans le cadre de la soirée de gala des Amitiés
franqaises... Un hommage a été rendu, le verre i la main, 4 lami
et Commandeur Alain Casaril, disparu trop vite ce samedi
matin... Mais ce Chapitre a aussi été loccasion daccueillir un
nouveau Chevalier bien méritant, Messire Alain de Haas.
Le 136" Chapitre de la Baronnie a déroulé ses fastes ce
samedi 9 novembre dans les Jardins Dorés du Golden Horse
a Fouron-le-Comte, cadre de ladoubement d'un nouvel
Officier, Guy Scholberg, et de cing nouveaux Chevaliers :
Ben et Adé (finalistes du concours du Meilleur Patissier,
émission « Cest pas du giteau » sur RTL), Ludivine et Valentine
Martin et Stéphane Hussin,
Lannée 2024 sest cloturée, comme de coutume, par un déjeuner
commun entre Commandeurs et Officiers sur le Village
de Noél de Liége.
Rendez-vous est déja pris en 2025 pour cette belle année qui
verra le 35" anniversaire de notre Baronnie. D.Maes

BARONNIE DU
PALATINAT (Section MuRbach)

& Le vin est de la poésie en bouteilles
et lamitié est la musique de la vie. o9

Une année 2024 bien animée

Grice 4 Fritz Wiedemann le Consul et Joachim Paech
Commandeur et Epistolier de cette Baronnie les Cotes du
Rhone sont souvent 4 'honneur dans le Palatinat.

La sortie & Strasbourg en février pour le Salon des vins
des vignerons indépendants a attiré toujours beaucoup de
personnes parmi eux deux de nos confréres. Pour lassemblée
genérale de notre Baronnie en mars nous avons rassembler
tous les membres. Plusieurs confréres se sont rassemblés
dans le « Herrenhof » (centre culturel de Mussbach) pour
nettoyer les objets, tracteurs et fits du « musée des outils
des vignerons ».

Début mai notre confrére-vigneron Axel Schifer a mis a
disposition sa « Vinothek » pour le repas traditionnel « menu
asperges » accompagné des vins correspondants de Provence




(Jean Pierre, Patrick Galant, Vinsobres) et de Muffbach {Axel
Schifer). Notre réunion traditionnelle place de la Provence
a eu lieu mi-juin dans les vignes. Sous un ciel brillant des
grillades étaient servies avec des vins de Mufibach et des vins
roses et rouges de la Drome Provengale.

Lors de o rercontre s 14juin

8LE MONDE DES

Décés d'un des fondateurs de la Baronnie

La Commanderie des Costes du Rhéne Section
MuBBbach est en deuil de son Commandeur
Dr. Karl Adams a l'age de 92 ans.

Adoubé en 1982, il était un des deux derniers de « la premiére
heure ». En raison de son engagement et de ses activités
il était nommé Commandeur. Grice a ses qualifications
professionnelles il fut - jusqui sa retraite - directeur de
l'université du vin de MuBbach.

Le jour méme on sest rencontré dans le « Herrenhof » pour la
féte de la Peau d'ine sans savoir ...

Reprise en mi-septembre avec notre rencontre traditionnelle
du « Vin Nouveau » i la coopérative de Mufbach.

La fin de l'année est toujours
marquée par la

« Rencontre entre les Années »

le 28 décembre ou se trouvent
autours d'une grande table

' tous les membres de notre
Baronnie avec leurs femmes.

Joachim Paech

i BARONNIE
) DE SHANGHALI

e Quand on trouve un ami qui nous comprend,
mille verres de vin ne sont pas de trop.¢e

2024 est une année intéressante pour la Baronnie et les
échanges. Cette année, la Chine a annoncé quielle accorderait
le droit dentrée sans visa aux citoyens de prés de 40 pays, dont
la plupart des pays européens comme la France, lAllemagne
et le Royaume-Uni. Le nombre de touristes étrangers a
Shanghai a considérablement augmenté. Nous espérons la
venue de Commandeurs frangais en 2025.

La Baronnie de Shanghai
a organisé une série
dactivités, notamment :
- la célébration du Nouvel An
chinois au début de lannée,
- la visite des entreprises-
membres,

Sodes i Shanghai N

- des randonnées dans la ville
ancienne de Jiangsu Jinxi
au printemps et en €té,
- forum sur la situation
économique en automne,
- larbre de Noél au 20 décembre
avec la dégustation des vins du Rhone,
En 2024, le magazine « Forbes Chine » a honoré deux Chevaliers
de la Baronnie. Nétre chevalier JACK XU a recu le titre hono-
rifique de « Disruptive Founder de la nouvelle ére », et un autre
chevalier le professeur YU NANPING fait partie désormais de
lelite en matiére de conseil en stratégie chinoise. Deux nou-
veaux chevaliers sont candidats a l'intronisation pour 2025.

BARONNIE
w DENEW-YORK

€€ Good wine, good friends, good times,
(Bon vin, bons amis, bons mumenrs).”

MNotre saison 2023-2024 a é&té exceptionnelle a plusieurs
niveaux, Tout dabord, nous avons de nouveau organisé neuf

diners. Parmi ceux-ci, cing étaient des diners traditionnels ot
chacun améne sa bouteille de vin préféré et aussi 3 diners de
vignerons et le dernier était notre tout premier diner de cave
qui a été un succeés remarquable.
Le 26 septembre : Pour notre événement inaugural de la saison,
nous avons adopté la notion non conventionnelle de « chemin
moins fréquenté » en organisant un diner au Hometown
Barbecue a Brooklyn, NY. Le 30 octobre : Diner & la Gramercy
Tavern, licone légendaire de New York, étoilée au guide
Michelin. Le 28 novembre : Le premier de nos diners de
vignerons au Knickerbocker Club avec Claire Fabre-Michel
du Vieux Donjon, un vignoble légendaire regorgeant de
vignes centenaires du Rhéne méridional, Le 18 décembre :
Notre diner d'hiver annuel & Aquavit ol nous avons intronisé
4 nouveaux confréres  la Commanderie des Costes du Rhéne.
Le 17 janvier : Diner chez Gabriel Kreuther évoquant
la Sainte Trinité
de la grande cuisine,
d'un excellent
service combiné
a une élégance
raffinée.
Le 19 mars:
Diner au Contento,
un espace intimiste,
produisant une
cuisine sophistiquee
avec un accent péru-
SEs OOy e et e 10 TN vien. Le 29 avril :
Second diner de vigneron au Club Universitaire avec linvité
Florent Lancon présentant les vins élégants du Domaine de
la Solitude. Le 21 mai : Troisieme diner de vigneron a 'Union
Club avec l'invité Laurence Féraud présentant les vins du Do-
maine du Pégau parmi les meilleurs du Rhéne méridional.
= Les 12 &13 juin : Notre Grande Finale
et une premiére pour Ja Commanderie
des Costes du Rhone a été notre diner
o de cave trés réussi au passionnant
i restaurant Atomix, Naro au
' Rockefeller Center. Lintroduction
de ce format supplémentaire a été
extrémement gratifiante, car les toutes
premiéres soirées consécutives de notre
Gregory Jofamés OiedRUr  Société ont affiché complet presque
deloMaison PoulJaboukt.  ;1,tantanément.
Des événements cet automne ont eu le lundi 30 septembre
au Gus's Restaurant a Brooklyn, le lundi 28 octobre un Diner
vigneron avec Stéphane Ogier au Knickerbocker Club le,
lundi 18 novembre avec le Domaine de la Chapelle Hermitage
4 'Union Club et le mercredi 18 décembre avec un élégant
Gala et diner d'intronisation au Café Carmellini.

E BARONNIE
w DEPHILADELPHIE

%€ Le vin rend la vie plus agréable et
lamitié p!us douce (Benjamin Franklin).99

2024 : Les fétes
Suite 3 une forte demande,
nous avons célébré les fétes

au restaurant Pumpkin.

Le chef lan Moroney avait
préparé un menu exquis,
comprenant des cailles
arrosées d'un Chateau

de Trinquevedel et un magret
de canard accompagné d'une
sauce délicate.

Deux chevaliers ont été
intronisés : Chevalier Niels

D Gauche & doite e
Commandeur Lany o, Commangesr~ Haun et Chevalier Bill
Joseph McGowan of (ol Bemard Guet.~~ Reininger.

Le printemps 2024

Pour le printemps, notre choix sest porté sur un menu
traditionnel frangais aux influences modernes, proposé par le
restaurant June BYOB, classé parmi les 50 meilleurs établisse-
ments par un journal local.

Ce restaurant est dirigé par le chef Richard Cusack, diplomeé
de la Restaurant School de Philadelphie. Comme toujours,
ce fut une belle réunion entre amis des Cotes du Rhone
ol se mélaient plaisirs de la table, vins exceptionnels et

BARONNIES : VIN & AMITIES

compagnie chaleureuse, Une chevaliére nous a rejoint en la
personne de Barbara Schriber Coia.

Lautomne 2024
- A l'automne, nous avons eu

le privilége de diner dans
lextraordinaire restaurant du
chef Phil Manganaro, nommé
en 2023 pour le prestigieux
prix James Beard.

Ce chef talentueux sublime
les meilleurs ingrédients issus
de cultures sauvages, biolo-
giques et locales pour créer
une parfaite harmonie
culinaire,

Nous avons savouré un repas en six services, accompagné
de vins des Cdtes du Rhone, tels quun Condrieu 2017 et un
Chateauneuf Héredita 2019. Ces vins mettaient en valeur
la beauté du menu, congu a partir de produits locaux et
soigneusementsélectionnés. Deux chevaliersont été intronisés:
Chevalier Michael DeThomas Chevalier Drley Aahenfe]ter

—r—

De Gauche i dite :Chevafre Dr Robi Lowey;
Consu Bemard Guet et Poul Koulogeorme Baill
delaChaine des Ritiseurs de Philadephia

De Gauiche it it ; MME Lary Coia, mmﬁamcm
Chevaiére, Maniymi Reininger, B Reininger Chevalieg Ciey Ashentaler, chevaler

® BARONNIE DE SEOUL

& amitié est comme une bouteille
de vin, elle prend de la valeur avec le temps.qq

Année blanche

Pour la Baronnie de Séoul, 2024 restera une année blanche,
année au cours de laquelle les traditionnels chapitres de
novembre ont dii étre annulés en raison de contraintes organi-
sationnelles suite aux événements qui ont traversé le pays en
fin dannée, 2023 étant lannée des 10 ans de la Baronnie qui
nont pas été fétés, le consul M. Lee Dong-Hyun a donc lancé
l'invitation pour des chapitres anniversaires en avril 2025.
Toutefois, en septembre 2024, a l'initia-
tive du Consul, les membres et de futurs
intronisés sont venus en voyage en
y France visiter plus particuliérement le
sud des Cotes du Rhéne.

Au programme dégustation dans le
vignoble de Chéateauneuf du Pape,
de Cairanne, et des Cotes du Rhéne
septentrionales. Un passage a|'Université

ecnsilebory o
et fe grand Mate
du Vin a eu lieu pour un perfectionnement i la dégustation
avec les traductions et le suivi assurés par Jeason Paek, proche
de la Commanderie des Costes du Rhone. Le groupe a été
aussi regu par le Grand Maitre Patrick Galant.

Prochaines dates

Commanderie des Costes du Rhone ;

Chapitre d'hiver 7 février 2025

Chapitre dété - Samedi 5 juillet 2025.

Réservations : 06 70 79 37 00 et
commanderie.cdr@gmail.com

Baronnie de Liege :

Chapitre de Printemps Samedi 17 mai

Grand Chapitre des 35 ans Samedi 8 novembre 2025
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